




























































































3. Sitzung der Gemeindever-
tretung am 18. Juni 2015

Vorinformation beziiglich Ansiedlung eines Beilage Nr. 11
zukunftsweisenden Nahversorgungsbetriebe.
von Gofis.

BACK KULTUR ist bis heute der einzige backwarenerzeugende Betrieb mit 100% biologischen
Rohstoffen und einziges Mitglied von BIO AUSTRIA in Vorarlberg (siche Anhang).

Ich habe 2012 dieses Unternehmen aus folgenden Griinden umgesetzt.

1. Um den Menschen in meiner Umgebung Heute und Morgen ein gesundes
Grundnahrungsmittel zur Verfiigung zu stellen. Dies benétigt eine zukunftsorientierte
Denkens weise und ein genaues innerbetriebliches Hinterfragen nach der Sinnhaftigkeit
des wirtschaftlichen Schaffens.

2. Da das Bickerhandwerk von seinem Weg und Grundauftrag abgekommen ist, benstigt
es eine Besinnung und eine Alternative zu den heute produzierten Backwaren. Ohne hier
néher in die Thematik eingehen zu wollen, sind meine Erfahrungen heute soweit, um
folgendes festzustellen:

- Die heute produzierten Backwaren sind alle samt kein Grundnahrungsmittel mehr
und belasten das Immunsystem.

- Das Bickerhandwerk hat meiner Meinung heute keine ,,Daseinsberechtigung™ mehr
und wird eigentlich nicht mehr bendtigt. Um die Grundversorgung der Bevolkerung
zu sichern, wiren zwei bis fiinf GrofSbickereien ausreichend.

- 99,9% der backwarenerzeugenden Betriebe in Vorarlberg verwendet Modifizierte
Rohstoffe (sowohl konventionelle, als auch biomische Betriebe) und arbeiten
zusétzlich mit Backhilfsmittel um eine Verbesserung der Produktions-, und
Backeigenschaften herbeizufiihren. (nach meinem Wissensstand, beginnend 1965 -
1975 flachendeckend)

- Intensive Beschiftigung mit der Tatsache das die Unvertréglichkeit im Bereich
Gluten und Getreide (Weizen, Dinkel, Roggen,...) in den letzten drei Jahrzenten,
insbesondere in den letzten Jahren immer mehr zugenommen hat (um ca. 300%). Seit
2014 bin ich in der Lage dies durch einfache Backvorfithrungen aufzuzeigen.

3. Keine Uberproduktion und Verschwendung von Ressourcen.

- Somit stellt BACK KULTUR seine Grundnahrungsmittel grofen Einzelhandelsketten
nicht zur Verfiigung.

- Beispiel: Der Sparkonzern fordert vom Béacker 20% - 30% Rabatt und die
Retournahme der Backwaren. Vorarlbergs backwarenerzeugende Betriebe haben
durchschnittlich eine Uberproduktion von 12% - 16%. Zudem muss der Bicker diese
Rabatte in der Kalkulation einrechnen und so dem Endkunden mitverrechnen.

Seit Sommer 2013 ist mein Unternehmen ausgelastet und ich sah mich gezwungen meine
Offnungszeiten von 24 Stunden auf 16 Stunden in der Woche zuriick zu nehmen. Zudem musste
ich die Zusammenarbeit mit drei Bioldden auflosen. Habe es trotz dieser Schritte nicht geschafft
die Nachfrage zu bremsen um mich zu entlasten.

Zudem sind zwischen Mitte 2013 und Mitte 2014 ca. 15 Anfragen von Bio Einzelhéndlern aus
Vorarlberg an mich gestellt worden. Und dem nicht genug, folgten zwei Bio GroBhéndler aus
dem Siiddeutschen Raum mit ca. 135 Einzelhandels und Gastronomiebetrieben.

Weiters stiegen auch die Anfragen an Vortrdgen zu den Themen ,,zukunftsweisendes
Wirtschaften* und ,,gesundes Grundnahrungsmittel. Bis heute musste ich, bis auf zwei (90 und
120 Besucher), alle absagen, da mein Tag nur 24 Stunden hat.




Wir (meine Unternehmensberatung und Ich) stellten uns die Frage nach der Sinnhaftigkeit einer
Expansion. Da es fiir mich keinen Sinn macht ein Grundnahrungsmittel Uberregional zu
vertreiben, widmeten wir uns dem Thema ,,Weitergebe von Auftrdgen an Kleinbetriebe®.

Wir erarbeiteten ein ,,Partnermodell” um Betriebe aus dem Marktdruck (2015 fiinf Konkurse)
abzuholen und eine Zukunftsperspektive zu bieten und sich von der heutigen
Backwarenproduktion zu Distanzieren. :

Im Jinner diesen Jahres habe ich die 17 Betriebe, die noch in der Lage wiren ein ,,gesundes
Grundnahrungsmittel* zu erzeugen aufgesucht und Thnen meine Erkenntnisse und Erfahrungen
der letzten Jahre mittgeteilt und Sie im Friihling zu einem Vortragsabend eingeladen.

Musste aber bei meinen Besuchen auch feststellen, wie wenig die Branche iiber die verwendeten
Rohstoffe weil. (2 Betriebe sind der Einladung gefolgt).

Weiters habe ich die Lehrenden, sprich Berufschullehrer, zu diesem Abend eingeladen und breite
Unwissenheit festgestellt. Was mich nicht sonderlich tiberraschte , da ich bei meiner Griindung
durch das erstmalige Arbeiten mit natiirlichen, nicht modifizierten Rohstoffen die eklatanten
Unterschiede zwischen gelehrtem und tatsdchlichem schon feststellen musste.

Die Erkenntnis keinen Betrieb fiir den urspriinglichen Auftrag zur Erzeugung eines gesunden
Grundnahrungsmittels zu gewinnen, hat uns dazu veranlasst, an einer Expansion ,,in eine, fiir ein
Dorf sinnvolle GroéBe“ zu arbeiten und zugleich in diesen Raumlichkeiten bewustseinsbildende
Vortrige fiir Bevolkerung und Gewerbetreibende anbieten zu konnen. Zudem sollte es moglich
sein, interessierten, jungen Bickermeistern die Moglichkeit zu geben, sich beit BACK KULTUR
fortzubilden und Ihnen den wirtschaftlichen Rahmen, fiir die Eréffnung eines eigenstindigen
Betriebes in Vorarlberg zu ermoglichen.

Das dies sehr schnell von statten gehen muss (da die Belastung schon grenzwertig ist), war uns
bewusst.

Jetzt stellte sich die Frage nach dem Standort.

Und hier kénnte Gofis eine zukunftsweisendes Projekt unterstiitzen und anderen Gemeinden als
Vorbild in Sachen ,,zukunftseisende Nahversorgung® voran gehen.

Das die Nachfrage, fiir die Produkte der Backwaren Manufaktur BACK KULTUR in Zukunft
steigen wird, ist fiir mich und die Menschen die es schon verstanden haben klar.

Weil es ein

sinnvolles, transparentes, regionales , biologisches, nachhaltiges und gesundes
Grundnahrungsmittel

ist.

Danke fiir’s lesen.
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